
 

   Prix net CHF, Service inclus. 
 
 

Entrées

Salade mêlée                                                                                     12.- 

Foie gras de canard de confit, raisinée, chutney de poire et crumble à la châtaigne     32.- 

Volupté de butternut aux marrons, poudre de cèpes et persil                                 26.- 

Cannellonis de sandre au chou-fleur, vinaigrette mangue-passion                         28.- 

Vol-au-vent aux senteurs des sous-bois et quenelles de faisan                             29.- 

Poissons et viandes

Merlu de ligne de bretagne, jus réduit au porto et topinambour à la vanille              46.- 

Filet de bœuf au lard de Colonnata, truffe de Mr Morosoli et ratte au Ballaigui      59.- 

Entrecôte de cerf des frères Alcala, millefeuille de kaki, figue et cerfeuil tubéreux       48.- 

Noisette de chevreuil, sauce Grand-Veneur, garniture chasse                               62.- 

 

Suggestions 

Planchette de jambon Pata Blanca de Vaumarcus                                           31.- 

Planchette de jambon Pata Negra de sanglier de Vaumarcus                              32.- 

Croix d’Or burger                                                                               28.- 

 

 



 

   Prix net CHF, Service inclus. 
 
 

 

Suggestions 

Perches & chips, salade et sauce tartare                                                     30.- 

Tartare de bœuf taillé au couteau, frites et salade                                          32.- 

Vacherin Mont d’Or « Le Ballaigui », pommes de terre grenaille et salade             27.- 

 

 

Desserts

Sélection de fromages de notre région                                                          14.- 

Sphère chocolatée à la mandarine et rafraichie espresso                                     18.- 

Panacotta à la feuille de figuier, crumble sarrasin et figue acidulée                       17.- 

Eclats de meringue, sorbet myrtille et mousse de crème double                              17.- 

 

 

 

 

 

Toute notre chasse est issue d’une chasse sauvage 

France : Foie gras, Perdreau, Faisan 

Autriche : Chevreuil 

Espagne : Cerf, Lapin 

Suisse : Bœuf, Cochon, Sandre 

Pologne : Perche 



 

   Prix net CHF, Service inclus. 
 
 

Menu Découverte en 5 services          120 CHF

Sans le Merlu 105 CHF
Uniquement pour l’ensemble de la table 

 
 
 

 

Cannellonis de sandre au chou-fleur, vinaigrette mangue-passion 

 

**** 

Foie gras de canard de confit, raisinée, chutney de poire et crumble à la châtaigne 

 

**** 

Merlu de ligne de bretagne, jus réduit au porto et topinambour à la vanille 

 

**** 

Filet de bœuf au lard de Colonnata, truffe de Mr Morosoli et ratte au Ballaigui 

 

**** 

Panacotta à la feuille de figuier, crumble sarrasin et figue acidulée 

 

 

 

 



 

   Prix net CHF, Service inclus. 
 
 

 

 

 

Menu Chasse en 5 services                    140 CHF
Sans le Perdreau 125 CHF 

Uniquement pour l’ensemble de la table 
 

 

 

 

Vol-au-vent aux senteurs des sous-bois et quenelles de faisan 

 

**** 

Lapin de Garenne à la royale 

 

**** 

Perdreau rôti sur coffre, lentille de Bretonnière au coing 

 

**** 

Noisette de chevreuil, sauce Grand-Veneur, garniture chasse 

 

**** 

Sphère chocolatée à la mandarine et rafraichie espresso 

 


